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La nueva referencia de la preparaciéon de café y té para grupos bunn.com/infusion-series/platinum



LA NUEVA REFERENCIA DE LA PREPARACION DE CAFE Y TE

La NUEVA linea Platinum Edition® permite el maximo control de las recetas de preparaciéon de café, gracias a su
programacion Visually Intuitive Programming. En conjunto con la poderosa pareja del cabezal Peak Extraction y la
tecnologia SmartWave, esta linea de cafeteras produce una uniformidad inigualable en la extraccion.

CAFE (modelos ICB) _ - COMBINACION (modelos ITCB)

gl

ICB TF PE ICB TWIN TF PE (OB SH PE ICB TWIN SH PE ITCB DV PE ITCB HV PE ITCB TWIN HV PE

con el NUEVO con el NUEVO con el NUEVO con el NUEVO con el NUEVO con el NUEVO con dispensadores
dispensador TF dispensador TF dispensador SH dispensador TF dispensador TF de té

dispensador SH

Café (ICB, ICB DV Tall) Calentamiento suave (SH)

Los modelos de la serie Platinum Edition incorporan Dispensadores que cuentan con tecnologia de control de la
tecnologias avanzadas de BUNN que permiten a los temperatura que apagan el calentamiento en el sistema de
usuarios satisfacer de manera precisa y consistente perfiles dispensacion una vez alcanzada la temperatura preprefijada,
especificos de sabores, y a la vez reducir los costos de y que ademas monitorean el volumen servido. Ofrecen
capacitacién y mano de obra. mayores beneficios en comparacién con las planchas de

calentamiento continuo.

Combinacién de café y té (ITCB)

Brinda la ventaja de preparar tandas tanto de café como de  Dos voltajes (DV)

té en una misma unidad. Adecuados para zonas en las que el servicio de electricidad
pudiera cambiar, y cuando los pardmetros eléctricos todavia
no estén establecidos.

CABEZAL PEAK EXTRACTION Y TECNOLOGIA SmartWAVE®

Las cafeteras Infusion Series® Platinum Edition se apoyan en la poderosa pareja del cabezal Peak Extraction y de la
tecnologia SmartWAVE?®, a fin de mejorar alin mas la uniformidad de la extraccion y la resistencia a los residuos calizos.

El patrén de orificios estratégicamente disefiado rocia agua uniformemente sobre el manto de café
molido, lo que mejora la uniformidad de la extraccién y suministra un café de perfil de sabores
complejo y bien balanceados. Su fabricacion de material compuesto, en combinacién con su disefio
de picos y valles, contribuye a reducir acumulaciones y taponamientos de los orificios del cabezal.
Los residuos calizos y los de otros minerales se acumulan en los valles y no taponan los orificios, a fin
de mantener consistente y uniforme el patrén de rocio.

El proceso SmartWAVE arroja pequefias cantidades de aire a fin de impulsar chorros de agua a s, —
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través de los orificios de rocio, y humedecer de manera eficaz el perimetro del manto de café. Al 5 VN SN
final del ciclo de percolacién, se vuelve a arrojar aire a fin de expulsar los residuos de agua, para
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prevenir alin mas los residuos calizos.
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Los modelos de la serie Platinum Edition cuentan con dos modalidades de preparacién, a fin de

utilizarlos con bebidas calientes y también frias. El modo de bebidas calientes para café caliente, café helado, te caliente, té
helado y té de burbujas. El modo de bebidas frias para la preparacion a pedido de tandas de bebidas frias.

COMPATIBLE CON BUNNLINK® FRESHLINK®

BUNNIink® es una plataforma de control de loT FRESHIink® suministra una vista rapida de la frescura de las
desarrollada por BUNN, que suministra un sistema bebidas de hasta 16 dispensadores individuales. La pantalla
seguro de monitoreo a distancia y de comunicacién con tactil suministra informacién en tiempo real de cada uno de
los equipos interconectados. BUNNIink permite la toma los dispensadores, y el tiempo remanente de frescura de las
de decisiones basada en datos, y la implementacion de bebidas. Al alcanzar un dispensador el final de su tiempo
interfaces de usuario personalizadas. remanente de frescura, se mostrard parpadeando de color

rojo en la pantalla.

YBUNN




VISUALLY INTUITIVE PROGRAMMING™

La pantalla tactil de 4.3 pulgadas de la programacién Visually Intuitive Programming™ (VIP) permite el maximo control de
las recetas de preparacion de café. La carga de recetas por USB permite a los usuarios almacenarlas y transferirlas.

La creacién de recetas se hace
por iconos, y se pueden ajustar
rapidamente en pantalla.

Producto #

54300.0100
54200.0100
54300.0101
54200.0101
53600.0100
52100.0100
53400.0100
53300.0100
53300.0101
53400.0101
53300.0500

53300.0501

52500.0100
54000.0100

54100.0100

Pantalla de gran tamafio para el
méximo control de las recetas de
preparacién de café.

Permite establecer la duracion
de la preinfusién y el inicio de la vista rapida de la frescura
percolacién, independientemente de las bebidas de hasta 16
de la funcionalidad de percolacion dispensadores individuales.
intermitente, para un mayor

control de las recetas.

FRESHIink® suministra una

COMPATIBILIDAD CON DISPENSADORES

Los NUEVOS y rediseiiados dispensadores ThermoFresh® son compatibles con la linea Platinum Edition®

ICB TF PE

ICB TWIN TF PE

ICB TF 1.5 PE

ICB TWIN TF 1.5 PE

ICB TWIN SH PE

ICB SH PE

ICB TWIN PE

ICB DV PE

ICB DV TALL PE

ICB TWIN TALL PE

ICBA PE

ICBA PE

ITCB DV PE

ITCB HV PE

ITCB TWIN HV PE
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Nuevo disp. TF 3.8 L s/pedestal

Disp. TF 3.8 L c/pedestal

Disp. TF 3.8 L s/pedestal

(modelos de 3.8 y 5.7 litros).

Nuevo disp. TF 5.7 L c¢/pedestal
Nuevo disp. TF 5.7 L s/pedestal
Disp. TF 5.7 L c/pedestal

Disp. TF 5.7 L s/pedestal
Dispensadores Soft Heat®
Dispensador Titan® TF 5.7 L
Disp. té/café helado TDO-N
Disp. té/café helado TD3T-N
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NOTA: Aunque las nuevas cafeteras de calentamiento suave (Soft Heat) aceptan los dispensadores de las lineas Thermal y Thermofresh, los nuevos sistemas
Infusion Soft Heat solo son compatibles con los nuevos dispensadores Infusion Soft Heat.




MODELOS

Temperatura del Cable

agua entrante  Fijo Agencia

Producto # Modelo Acabado Servicios/h Voltios Amperios Vatios Frecuencia

Mercado de USA - Café

54300.0100 ICB TF PE SS 163 120/240 15 3500 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

54200.0100 ICB TWIN TF PE SS 280 120/240 25 6000 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

54300.0101 ICBTF 1.5 PE SS 163 120/240 15 3500 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

54200.0101 ICB TWIN TF 1.5 PE SS 280 120/240 25 6000 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

53600.0100 ICB TWIN SH PE SS 280 120/240 25 6000 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

52100.0100 ICB SH PE SS 163 120/240 15 3500 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

LISTED

82 120 14 1700
53300.0100 ICB DV PE SS 136 120/208 13.8-16.8 2900 60 15.5°C (60°F) Si @
181 120/240 13.8-16.8 4050

82 120 14 1700
53300.0101 ICB DV TALL PE SS 136 120/208 13.8-16.8 2900 60 15.5°C (60°F) Si @
181 120/240 13.8-16.8 4050

LISTED

LISTED

53400.0101  ICB TWIN TALL PE SS 280 120/240 25 6000 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED
Mercado de USA - Combinacién de café y té

82 120 14 1700
52500.0100 ITCB DV PE SS 136 120/208 13-15 2610 60 15.5°C (60°F) Si @
181 120/240 13-15 3500

82 120 14 1700 @
54000.0100 ITCB HV PE SS 136 120/208 13.8-16.8 2900 60 15.5°C (60°F) Si
181 120/240 13.8-16.8 4050

LISTED

LISTED
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53400.0100 ICB TWIN PE SS 280 120/240 25 6000 60 15.5°C (60°F) Si @ @
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54100.0100 ITCB TWIN HV PE SS) 280 120/240 25 6000 60 15.5°C (60°F) Si @

LISTED

Mercado de Europa, Medio Oriente y Africa (EMEA)

53300.0500 ICBA PE SS 141 220-240 11-12 22[;%%_ 50-60 15.5°C (60°F) Si CE
53300.0501  ICBA PE UK SS 141 220-240 11-12 224;%%_ 50-60 15.5°C (60°F) Si CE
Dispensadores/pedestales

27850.0200  Dispensador SH ss 5.7L (1.5gal) NA NA NA NA NA NA @ (s
278250200 Pedestal 1SH ss 1 dispensador SH 120 12 138 60 NA si @
278750200  Pedestal 25H ss 2 dispensadores SH 120 18 216 60 NA si ®as
44000.0200 Dispensador TF, mec., 3% gen. SS 3.78L (1gal) NA NA NA NA NA NA @
44000.0250  Dispensador TF, mec., 37 gen. SS, s/base 3.78L (1gal) NA NA NA NA NA NA @
44050.0200 Dispensador TF, mec., 37 gen. SS 5.7L (1.5gal) NA NA NA NA NA NA @
44050.0250  Dispensador TF, mec., 37 gen. SS, s/base 5.7L (1.5gal) NA NA NA NA NA NA @
42700.0200  Dispensador TF, digital, 3* gen. SS 3.78L (1gal) NA NA NA NA NA NA @
42700.0250  Dispensador TF, digital, 3* gen. SS, s/base 3.78L (1gal) NA NA NA NA NA NA @
42750.0200  Dispensador TF, digital, 3° gen. ss 5.7L (1.5gal) NA NA NA NA NA NA (s
42750.0250  Dispensador TF, digital, 3* gen. SS, s/base 5.7L (1.5gal) NA NA NA NA NA NA @
54473.1000  Conjunto de dispensador TF y pedestal ~ Negro 1 pedestal TF NA NA NA NA NA NA @

Kits disponibles

57132.0003  Kit Wi-Fi BUNNIink
57133.0003  Kit LTE BUNNIink
54165.1018  Kit de té de burbujas
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