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REGADERAS

Seleccione la regadera FU DAMENTOS

adecuada para obtener el sabor

preciso en la extraccion DE SELECCIéN




FACTORES A CONSIDERAR DEL CABEZAL DE ROCIADO (CONTINUACION)

LIMPIEZA

Cualquier acumulacién de sarro en la regadera, bloqueara el flujo de agua impactando la extraccion

al momento de la elaboracién. Para obtener consistentemente un sabor extraordinario de té o
café, es importante la limpieza periédica de la regadera. Retire y limpie la regadera utilizando la herramienta
de limpieza (#38227 0000) asegurandose de que todos los orificios estén libres de sarro La inspeccién visual
puede ser engafiosa ya que las capas de formacién inicial de sarro son tan delgadas que permiten el paso de la
luz pero bloquean el flujo del agua.

PORTA FILTRO Y SU BOQUILLA DE DESCARGA

El tipo de porta filtro dictara el didmetro y profundidad posible de la cama de café o té marcando

con esto el tipo de regadera requerida. La boquilla de descarga del porta filtros también juega un rol
importante en la seleccién de la regadera ya que esta determina la velocidad de salida de bebida terminada.
Muy en particular, cuando se elabora café, la velocidad en la que la bebida sale del porta filtros, debe
mantenerse muy similar a la velocidad con que la regadera dosifica el agua.

a UNIFORMIDAD DE EXTRACCION

Se conoce como Extraccién a la cantidad de café o té disueltos por el agua durante el proceso

de elaboracién. Idealmente la cama completa de café o té deberé tener una extraccién uniforme
cuando pasa por este proceso, sin tener area sobre extraidas o dreas con una pobre extraccién. La regadera
es el elemento critico para lograr esta uniformidad ya que esta determina donde y como el agua tocara la
cama de café o té.
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FACTORES A CONSIDERAR DEL CABEZAL DE ROCIADO

" FLUJO DE AGUA EN EL PORTA FILTRO

La funcién tipica de la regadera es la de regular la velocidad de dosificacién de agua dentro del porta
filtros asi como también asegurar un patrén de humectacién sobre la cama de café o té contenido en el mismo.
Este control de dosificacion determinara el tiempo total de contacto del agua con el café o el té modificando
directamente el sabor de la bebida. Para obtener mejores resultados en la extraccién, el disefio de la regadera
debe ser elegido de acuerdo al modelo y tipo de maquina. La limpieza diaria de la regadera permitira el flujo
correcto de agua al momento de la extraccién.
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LOS ORIFICIOS Y EL PATRON DE HUMECTACION
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! i \\ El tamano y la cantidad de orificios asi como la ubicacién de los mismos en la regadera influyen en
el patrén de rocio del agua, esto determinara tanto la posiciéon como la cantidad de puntos donde el agua hara
contacto con la cama de café o té Es indispensable que el flujo de agua en la regadera sea uniforme durante la
dosificacién. El patrén de rocio no debera ser tan amplio al grado que el agua no toque el café o el te ya que

esta puede escurrir por las paredes laterales del porta filtros afectando la extraccion.

TURBULENCIA
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La turbulencia es el efecto del movimiento de particulas de café o té contenidos en el porta filtros
al momento de que el agua pasa sobre y a través de ellas. La efectividad de la turbulencia es influenciada por
la velocidad de dosificacién del agua asi como por el patrén y dngulo de rocio. Una turbulencia bien distribuida
es un elemento clave para la obtencién de una extraccién uniforme y un suave y rico sabor.

~— CONSTRUCCION

Una regadera de una sola pieza resulta muy conveniente debido a la cantidad de partes que la
integran, sin embargo una regadera de varias piezas puede desarmarse y limpiarse mejor. Algunas
regaderas tienen forma de domo y esto ayuda a tener un angulo de dispersion del agua diferente. Otras tienen
un didmetro mayor lo cual permite cubrir un drea mayor de la cama de café o té al momento de la extraccién.

TOLERANCIA A LA CAL

El agua utilizada en el proceso de elaboracién debe mantener un balance en el contenido
de minerales; de otra manera el sabor final de la bebida asi como el desempefio de
la maquina se verdn afectados negativamente debido a la formaciéon de sarro y corrosién.

Considerar la selecciéon de una regadera disefiada con orificios grandes ayudara en la reduccién de los
efectos por la acumulacién de sarro ya que tomara més tiempo para bloquearse. Los orificios pequefios
generalmente taparan con sarro muy réapidamente. El material del que esta fabricada la regadera también
juega un rol importante ya que una regadera de plastico tendra una mayor tolerancia a la adherencia del sarro
en comparacién con una metalica.



De una sola pieza Anti-Sarro
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01082.0000 01082.0002 01082.0003 01082.0004 01082.0005 01082.0011 40670.0005 Wide40670.0007 40670.0008 40670.0009 40670.0012
6-078 6-098 7-078 5-070 5-057 6 - 059 7 Agujeros -Ancho 7 Agujeros - Estrecho 7 Agujeros - Ancho 7 Agujeros - Ancho 7 Agujeros - Estrecho
COMPATIBILIDAD De tres piezas Especial Silicén
DEL CABEZAL DE
35308.1004 35308.1005 35308.1006 35308.1007 35308.1008 24527.0000 41160.1000 41160.1001 41160.1002
21 Agujeros 17 Agujeros 17 Agujeros - Ancho 13 Agujeros - Ancho 21 Agujeros - Ancho 6 Orificios 17 Orificios 21 Orrificios 21 Orificios - Angosto
Rosca de 7/16" Rosca de 7/16" Rosca 3/4"” Rosca 3/4" Rosca 3/4"
I ey vy R T T T Y YT e Y
01082.0000 6-078
01082.0002 6-098 SST v v [} v v v v v
. 01082.0003 7-078 SST 4 4 v v v 4 v v
tna pleza 01082.0004 5-070 SST v v v v v v v v
01082.0005 5-057 SST v v v (4 v v (4 v
01082.0011 6-059 SST v v v v (%4 v v v
especial 24527.0000 6 plastico negra ([
35308.1004 21 SST [ J v
35308.1005 17 SST
tres piezas 35308.1006 17 wide SST v v
35308.1007 13 wide SST v (4
35308.1008 21 wide SST [ ] v
40670.0005 7 wide plastico azul [ J v (4 (4 v (%4 v
40670.0007 7 narrow plastico blanco v v v v v [ ] v
tolerancia a la cal 40670.0008 7 wide pléstico verde v v v v v v v
40670.0009 7 wide plastico terra cotta v v v v [ ] v v
40670.0012 7 narrow plastico negra (4 v (4 v v (4 v
41160.1000 17 silicona v v
silicona 41160.1001 21 silicona v v
41160.1002 21 wide silicona v
@ Estandar v/ Compatibilidad Posible - Cualquier cambio de cabezal de rociado requiere recalibracion de la maquina y validacion de las recetas para asegurar que el perfil de sabor es aceptable.

 Modb | Aiom | CWIF_ SH&GPRDual/Single | ICB/ICE Twin/ITCBHV 83/ TE30

Se recomiendan estas regaderas anti-sarro para cualquiera de los siguientes equipos,
si se desea una conversién de las versiones estandar de uno o tres piezas 40670.0005, 40670.0007 (Porta filtro Gourmet) | 40670.0007 40670.0012 40670.0009 40670.0007 | 40670.0007

NO se recomienda para los equipos Titan® o SmartWAVE®.




FUNDAMENTOS DE SELECCION DE REGADERAS

Es un elemento pequefio pero de gran importancia en el proceso de la elaboracién, la regadera
es considerada como el caballo de batalla en cualquier equipo para elaboracién de café o té. EL
consumidor promedio de este tipo de bebidas, probablemente no comprenda la importancia que
tiene este pequeiio componente en la bisqueda de elaborar una taza de calidad.

La regadera controla la velocidad de dosificacién de agua dentro del porta filtros asi como también
asegurar un patrén de humectacién sobre la cama de café o té contenido en el mismo. Esta
interaccién puede enriquecer o demeritar el sabor resultante en la bebida.

Este folleto le mostrara varios tipos de regaderas analizando sus caracteristicas de disefio y su
interaccion con la bebida, sin embargo existen otros elementos involucrados en el proceso de la
elaboracién de la bebida que infieren directamente en el sabor resultante, tales como:

e Calidad del agua * Tipo de molienda y cantidad de producto
* Temperatura del Agua ¢ Programacién de recetas de elaboracién

LA TECNOLOGIA BUNN TE DA EL CONTROL

BUNN ofrece una linea completa de sistemas de elaboracién disefiados para producir bebidas
con un sabor éptimo. Los equipos habilitados con el sistema DBC “Digital Brewer Control” le
permitirdn al operador programar las caracteristicas de descarga de agua por la regadera de
manera personalizada permitiéndole crear una gran variedad de recetas de elaboracién. La
maquina es muy importante “Busque los sistemas DBC".

Pre-infusién: Bypass:
Control sobre el proceso de humectacién Control sobre la intensidad o fortaleza de elaboracion
La regadera dosifica agua caliente y luego se El bypass es un porcentaje asignado del total del
detiene esperando que la fase de humectacion se agua para elaboracién que no tocara el café o té
complete, “El agua penetra las particulas de café contenidos en el porta filtros. La utilizacién del p
o té ablandando los materiales solubles” La Pre enteo aseg ra la no sobre e traccién de materiales
Infusién asegura que los materiales solubles del café  solubles, garantizando con ello la obtencién de
o té contenidos en porta filtro estén listos para la sabores Unicos en la bebida.
etapa de extraccién cuando la regadera se active
nuevamente. Sistemas de Extraccion:

Control sobre la distribucion del agua
Pulse brew: Desde el disefio de la regadera tradicional BUNN
Control sobre el proceso de extraccion hasta el innovador disefio de 21 orificios, puedes
La regadera dosifica agua caliente de manera elegir una diversidad de patrones de humectacién
controlada activando y desactivando la dosificacién que te permitan llegar al sabor ideal de acuerdo al

segln se haya programado. La activacién del sistema perfil que buscas.
de pulsos le permitira ajustar el perfil de sabor de la

bebida, alargando el tiempo de contacto o ciclo de

elaboracién.

5020 Ash Grove Drive, Springfield, IL 62711 USA | . B' ' N N®
(800) 637-8606 | +1 (217) 529-6601 | www.bunn.com

2/17 © 2014 Bunn-O-Matic Corporation





